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Az évjarat jellemzo6i

A 2018-as év az altalunk tapasztalt legforrobb és
legkordbbi érést hozd évjarat volt. A viragzas majus 14-
én kezdddott, amire Tokajban eddig nem volt példa. A
nyar forré volt és szaraz, viszont nagyobb héhullamoktol
mentes. A sz6l6 technolégiai érettsége az utébbi tiz év
atlaganal 5 héttel kordbban volt. A meleg és a korai érés
ellenére a sz3818 megdrizte savtartalmat. Kivald min6séqgl
aszUborok évjarata, hiszen rendkivll koncentralt,
alacsony nedvességtartalmda, toppedt bogydkat
valogathattunk.

Teljesen botritiszesedett furtoket vagy furtrészeket
valogattunk oktéber 12. és november 7. kdzott a birtok
legjobb termd&helyeirdl.

Borkodstolas

Mély sarga-arany szin. Flszeres, gyumolcsos illat,
vérnarancs, mandarin, méz és szantalfa aromakkal.
[zében gazdag, élénk és strukturdlt, a lecsengésében
némi tanninnal.
(2022 februar)
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e A frtoket lebogydztuk, majd rovid héjon &ztatds utén
‘ préseltuk. A legtobb tétel rozsdamentes acéltartalyban
J@ erjedt, a tobbi mésod-, harmadtoltésd tolgyfahorddkban.

Erlelés

A bort 12 hénapon keresztul hagyomanyos foldalatti
pincében érleltuk, 225 literes masod- és harmadtoltés(
tolgyfahordokban

Palackozva 2021 szeptemberében.

www.disznoko.com
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Analizis

Alkohol: 13,1%
Maradékcukor: 153 g/l
Osszes sav: 7,05 g/l

kiszolgalas

Kivald aperitif. Tokéletes parositas libamajhoz. Szintén
kitin6  kisér6je tejszines-citromos szdszos tengeri
fogasoknak, gyumolccsel készult kacsanak és nem tul
édes desszerteknek, gyumolcsoknek, sajtoknak.
Palackozas wutédn azonnal fogyaszthaté. A hordds
érlelésnek koszonhetéen a kovetkezé 10-15 évben
komplexebb, gazdagabb lesz.

A teljes élvezethez behdtve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontés
utan két hétig tarthatd hdtében.
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