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Az évjarat jellemzo6i

Hideg tél utdn a meleg, tavaszias id6 koran érkezett,
amit hlvos és esds majus, forrd junius és meglehetdsen
valtozékony julius és augusztus kovetett. Korai érésd volt
az évjarat. Az @szi id6jaras kedvezett a sz6I6
botritiszesedésének: a meleg, csapadékos szeptembert
nagyon meleg vénasszonyok nyara kovette oktéberben.
EZ béséges, tokéletesen aszUsodott sz816t
eredményezett.

Teljesen botritiszesedett furtoket vagy furtrészeket
valogattunk oktdber 9. és 10. kozott a birtok déli fekvés(
termdhelyeirdl.

Borkoéstolas

Vildgos arany szin. lllatédban friss kajszi, citrusok, méz és
egy csipetnyi vanilia. {zében friss, hangsulyos savakkal,
kellemes, fliszeres lecsengéssel.

Szo6fajtak
100% Furmint

Borkészités

A furtoket lebogydztuk, majd rovid héjon adztatdas utdn

5 préseltuk. A tételek 85%-a rozsdamentes acéltartalyban

DISZINO erjedt, a tobbi mésod-, harmadtoltésd horddkban.

TOKA]JI

EDES SZAMORODNI El’lelés

A bort 24 hoénapon keresztul hagyomanyos foldalatti

pincében érleltuk, 225 literes masod- és harmadtoltés(

tolgyfahorddkban

Palackozva 2022 juniusaban.

www.disznoko.com



DISZNOKO

TOKAUJ

AR AN

Diszndkd 1413 Tokaji Edes Szamorodni
2019

Analizis

Alkohol: 12,8%
Maradékcukor: 131 g/l
Osszes sav: 8 g/l

kiszolgalas

Kivald aperitif. Tokéletes parositas libamajhoz. Szintén
kitin6  kisér6je tejszines-citromos szdszos tengeri
fogasoknak, gyumolccsel készult kacsanak és nem tul
édes desszerteknek, gyumolcsoknek, sajtoknak.
Palackozas wutédn azonnal fogyaszthaté. A hordds
érlelésnek koszonhetéen a kovetkezé 10-15 évben
komplexebb, gazdagabb lesz.

A teljes élvezethez behdtve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontés
utan két hétig tarthatd hdtében.
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