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Az évjarat jellemzo6i

2021-ben a sz4816 az atlagosnal joval késébb fakadt, kicsit
kés@bb virdgzott és érett. A junius-julius hdnapok szaraz
melegét viszonylag h(vos augusztus és szeptember
kovette, aminek hatasara er6teljes, friss savakat driztek
meg a szemek. A botritisz viszonylag késén érkezett, de
fokozatosan nagyon tiszta, gazdag, szép savakkal
rendelkezd aszUuszemeket eredményezett.

Teljesen Dbotritiszesedett furtoket vagy furtrészeket
valogattunk a birtok legjobb ddl6irdl, oktober 22. és
november 23. kozott.

Borkéstolas

Vildgos arany szin. lllatdban friss korte, ananasz, méz és
egy csipetnyi vanflia. izében friss, kozepesen testes,
elegéns, j6 savakkal, az utdizben ,botritiszes keser("
lecsengéssel.

(2023 oktdber)

Sz6fajtak
100% Furmint

Borkészités

A tételek felét lebogydztuk, majd rovid héjon dztatas
utan-, a maradék mennyiséget bogybdzds nélkul
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erjedt, a tobbi masod-, harmadtoltésd horddkban.

Erlelés

A bort 12 hdénapig hagyomanyos foldalatti pincében
érleltuk, 225 literes masod- és  harmadtoltésd
tolgyfahorddkban

Palackozva 2023 szeptemberében.

www.disznoko.com



DISZNOKO

TOKAUJ

AR AN

Diszndkd 1413 Tokaji Edes Szamorodni
2021

Analizis

Alkohol: 12,4%
Maradékcukor: 141 g/l
Osszes sav: 7,6 g/l
pH: 3.25

kiszolgalas

Kivald aperitif. Tokéletes parositas libamajhoz. Szintén
kitin6  kisér6je tejszines-citromos szdszos tengeri
fogdsoknak, gyumolccsel készult kacsanak és nem tul
édes desszerteknek, gyumolcsoknek, sajtoknak.
Palackozas wutédn azonnal fogyaszthaté. A hordds
érlelésnek koszonhetéen a kovetkezé 10-15 évben
komplexebb, gazdagabb lesz.

A teljes élvezethez behUtve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontas
utan két hétig tarthatd hdtében.
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