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Az évjarat jellemzo6i

Hideg tél utdan a meleg, tavaszias idd koran érkezett,
amit hdvos és es6s majus, forrd junius és meglehetdsen
valtozékony julius és augusztus kovetett. Korai érésd volt
az évjarat. Az @szi id6jaras kedvezett a sz6I6
botritiszesedésének: a meleg, csapadékos szeptembert
nagyon meleg vénasszonyok nyara kovette oktéberben.
e béséges, tokéletesen aszUsodott sz816t
eredményezett.

Az aszUszemeket szeptember 23 és oktéber 29 kozott
valogattuk, 2 fazisban. Az aszlUszemek rendkivul
gazdagok, nagyon koncentraltak, botritisszel intenziven
atszéttek voltak, A szemenként valogatott asziszemeket
az  oktober végi feldolgozasukig  rozsdamentes
acélkddakban taroltuk.

Borkédstolas

Vildgos arany szin. lllatdban érett sargabarack,
dszibarack, mang6, akacméz. Szajban nagyon gazdag,
mindemellett friss, nagyszer( szerkezettel.

Szo6fajtak
AszUszemek: 100% Furmint
Alapbor: 50% Furmint, 50% Harslevell

Borkészités

Minden  tétel aszlUszemet kulon  kezeltunk. Az
aszUszemek korulbelul kétharmadat kiméletes zUzas
utan az erjedés végén |évd friss borban 12 draig
aztattuk. A tobbi aszlUszemet zUzds nélkul erjedd
mustban 2 napig aztattuk. HosszU préselés utan az
erjedés rozsdamentes acéltartalyokban, részben pedig
kis tolgyfahorddkban zajlott december elejéig.

www.disznoko.com
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Erlelés

A bort 2 évig érleltuk 225 literes, tobbnyire tobb
évjarathoz hasznalt tolgyfahorddéban. A hazasitast 2022
februarjaban végeztuk el 2022 juliusaban palackoztuk.

kiszolgalas

Az élénk savak és a cukor egyensulyaként, a Disznoké
Tokaji 5 puttonyos aszU fogyaszthaté onmagaban,
desszertek helyett, étkezések végén vagy j6l behltve,
frissité aperitifként, de nagyszer( parositas falatkdkkal,
pastétomokkal, libamajjal. Szintén kivald kulonbozd
fogasokkal, szarnyasokkal, tejszines fehér husokkal,
gombaval vagy  tengeri gyumaolcsos rizottoval.
Parosithatd kelet-dzsiai, enyhén flszeres ételekkel, mint
thai csirkés zold curry. Fiatalon ajanljuk nem tul soés
kéksajttal, gyumolcsokkel (kajszibarack, korték vagy
gyumolcssalatak) vagy gyumolcs alapl desszertekkel
(baracklepény, gyumolcstorta, mandarin sorbet.

Mar fogyaszthatd, de rendkivul hosszU érési potenciallal
rendelkezik (tobb mint 20 év). Ahhoz, hogy a legszebb
arnyalatait is fzlelhessuk, hidegen (11-13°C) szolgaljuk
fel. Felbontas utan, hitében tarolva legalabb egy hétig
megbrzi frissességét.
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