6 PUTTONYOS
2016

DISZNOKO

TOKAUJ

AREAEEN

Disznéko Tokaji Aszii 6 Puttonyos
2016

Az évjarat jellemzo6i

Friss savU, lenduletes borokat ad6 évjarat. A vegetacios
id6szak csapadékos idgjarasa ellenére a sz4818 szépen
fejlédott a kelléen magas hémérsékletnek koszonhetden.
A nyar végi es6zések kovetkeztében hamar megjelent a
botrytis, de az érés viszonylag késdi volt. A 2016-0s
évjarat  kivald  édes borokat, ugyanakkor ude
savkarakter(, nagyon j6 szdraz borokat ad6 évjarat.

Borkéstolas

Vildgos arany kontos. lllatdban friss sargabarack,
csonthéjas gyumolcsok, zoldflszerek, szantalfa és méz.
ize intenziv és gazdag, nagy savassagl, jo szerkezetd. A
lecsengése hosszu és fliszeres, nem tul édes.

(2020 julius)

Sz6fajtak
Asz( szemek: 100 % Furmint
Alap must: 100% Furmint

Borkészités

A kulonbozé eredetl és mindségl aszUszemek kulon
lettek feldolgozva. Az aszUszemeket aktivan erjedd
mustban aztattuk 60 6ran keresztul, rendszeres
korfejtéssel segitve a feltarast. HosszU préselés utan az
erjedés részben rozsdamentes acéltartalyban, részben
tolgyfahordoban zajlott november végéig.

Erlelés

A bort 2 évig 225 literes tolgyfahorddban érleltuk, 17%-
ban () magyar tolgyfahordéban. 2019 januérjaban
tortént a hdzasitas, juniusban palackoztuk.

www.disznoko.com
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Szuret

Az aszUszemeket szeptember 12. és oktéber 24. kozott
valogattuk. A nyugati fekvésld Dorgé ddlében 3
alkalommal, a déli fekvésl ddlékon -koztuk a Kapiban-
két menetben tortént az asziszemek szedése. Az elsé
szedés szeptember 23-an ért véget, mely soran jo
botririsz jelenléttel és nagyon magas savval rendelkezé
aszUszemeket  valogattunk. A  késdbbi szedések
intenziven botritizdlt, ugyanakkor tokéletesen szaritott
szemeket eredményezett, tiszta gyumolcsos izzel, még
mindig nagyon j6 savassdggal, de érettebb karakterrel. A
szemenként valogatott aszUszemeket feldolgozasukig
rozsdamentes acélkadakban taroltuk.

Analizis

Alkohol: 12,5%
Maradek cukor: 177 g/l
Osszes sav: 10,67 g/l

kiszolgalas

Sokkal tobb, mint egy egyszer( desszertbor. Onmagaban,
de meglepden sokféle étellel is fogyaszthatd.
Nagyszerlien passzol krémes szdszokkal (kifejezetten
mandulaszdsszal)  készitett  fehérhlsokhoz, illetve
naranccsal- vagy afonyaszoésszal kinalt szarnyasokhoz.
Szintén kitdné halhoz, példaul pirospaprikaban pacolt
fustolt lazachoz és tengergyumolcseihez, libamajhoz,
rizottohoz, azsiai jellegl ételekhez. Kitlnd parositds sos,
érlelt vagy kéksajtokkal (pl. Roquefort). Koénnyen
parosithatd gyumolcsokkel (mint kajszibarack, korték,
gyumolcssalatak) vagy gyumolcs alapu desszertekkel (pl.
kajszibarackos lepény). J6 valasztds desszertek helyett
vagy egy min6ségi szivar utan kortyolni.

Legjobban j6lI behltve élvezhetd (11- 13°C). Felbontds
utan hdtében tartva legalabb egy hétig megdrzi
frissessegét. Mar fogyaszthatd, de a Disznoké Tokaji 6
puttonyos AszUt 30 évig vagy még tovabb érlelhetjuk.

www.disznoko.com



