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Az évjarat jellemzo6i

2017-es év gazdag borokat és j6 mennyiséget hozott,
ami a valtozékony  és  szélsdséges iddjarasi
korulményeknek kitett tenyészid6szak utan igazan
kellemes meglepetést volt. Nagyon hideg januar, enyhe
tavaszel§, majd ismét lehdlés utdn a nyari iddjaras
nagyon valtozékony volt, a szaraz, forré iddszakokat,
gyakran kovették heves zaporok. A sz6ld a szokdasosnal
kordbban érett, a botritisz a mar teljesen érett bogydkon
telepedett meg és intenziven fejlddott, botritisszel
vastagon atszdtt, krémes osszetételd és gyonyord
aromakkal rendelkezé sz6l6t adva.

Az aszUszemeket szeptember 19 és oktéber 28 kozott
valogattuk, 3 fézisban. A szemenként vaélogatott
aszUszemeket feldolgozasukig rozsdamentes
acélkadakban taroltuk.

Borkéstolas

Vildgos arany szin zoldes arnyalattal. lllataban
csonthéjas gyumolcs aromak, fehér gyumolcsok, dinnye,
egy kevés fldszeres vanilia és szegflszeg. Szajban
gazdag, kifinomult és tiszta, friss és kerek savakkal.
Kozepes suUlyl, kiegyensuUlyozott édesség, hosszu
fdszeres lecsengés elegans keserdséggel.

(2022 szeptember)

Szo6fajtak

AszUszemek: 100 % Furmint
Alapmust: 100 % Furmint

www.disznoko.com
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Borkészités

A kulonbozd eredetd és mindségld aszUszemeket kulon
kezeltUk. Az aszUszemek legnagyobb részét zlzas nélkul,
aktivan erjedd mustban aztattuk 2 napon keresztul. Az
aszuszemek kisebb részét kiméletesen osszezlztuk, és
az erjedés veégén lévd friss borban héjon aztattuk 12
6ran keresztul. A lassU préselés utdn az erjesztés
rozsdamentes acéltartalyban il részben
tolgyfahorddkban tortént, december elejéig.

Erlelés

A bort 2 évig, 225 literes tolgyfahorddkban érleltuk,
melyeknek 10%-a Uj-, 90%-a tobbszor hasznalt hordd
volt. 2019 marciusdban hézasitottuk. 2020 marciusaban
palackoztuk.

www.disznoko.com
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Analizis

Alkohol: 12.5%
Maradék cukor: 164 g/l
Osszes sav: 7.3 g/l

kiszolgalas

Sokkal tobb, mint egy egyszer( desszertbor. Onmagéban,
de  meglepben sokféle étellel is fogyaszthato.
Nagyszerlien passzol krémes szészokkal (kifejezetten
mandulaszédsszal) készitett  fehérhlsokhoz  illetve
naranccsal- vagy afonyaszosszal kindlt szérnyasokhoz.
Szintén kitdné halhoz, példaul pirospaprikaban pacolt
fustolt lazachoz és tengergyumolcseihez, libamajhoz,
rizottohoz, azsiai jellegl ételekhez. Kitlin6é parositas soés,
érlelt vagy kéksajtokkal (pl  Roquefort). Koénnyen
parosithatd gyumolcsokkel (mint kajszibarack, korték,
gyumolcssalatak) vagy gyumolcs alapl desszertekkel (pl
kajszibarackos lepény). J6 valasztds desszertek helyett
vagy egy mindségi szivar utan kortyolni.

Legjobban j6I behltve élvezhetd (11- 13°C). Felbontas
utan hdtében tartva legaldbb egy hétig megbrzi
frissességét. Mar fogyaszthatd, de a Disznoké Tokaji 6
puttonyos Aszut 30 évig vagy még tovabb érlelhetjuk.

www.disznoko.com



