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A Diszn6kd Tokaji AszU V. P. T. S. a legkoncentraltabb
aszunk, a Disznokd aszUborok "szummaja".

Az évjarat jellemzoi

2017-es év gazdag borokat és j6 mennyiséget hozott,
ami a valtozékony  és  szélsdséges iddjarasi
korulményeknek kitett tenyészidfszak utan igazan
kellemes meglepetést volt. Nagyon hideg januar, enyhe
tavaszel§, majd ismét lehllés utdn a nyari iddjaras
nagyon valtozékony volt, a szaraz, forré iddszakokat,
gyakran kovették heves zaporok. A sz6l6 a szokasosnal
korabban érett, a botritisz a mar teljesen érett bogydkon
telepedett meg és intenziven fejl6détt, botritisszel
vastagon atszdtt, krémes osszetételll és gyonyord
aromakkal rendelkezé sz6l6t adva.

Az aszUszemeket szeptember 19 és oktéber 28 kozott
valogattuk, 3 fazisban. A szemenként vélogatott
aszUszemeket feldolgozasukig rozsdamentes
acélkadakban taroltuk.

Borkoéstolas

Aranyszin(. Tiszta, mégis intenziv illatd, sargabarack,
dszibarack, mangd, vanilia. Szajban friss, sima, krémes
allagl, nagyon gazdag, mégis kiegyensulyozott bor, a
lecsengésében elegans botritiszes keserlséggel.

(2022 aprilis)

Szofajtak

AszUszemek: 100 % Furmint
Alapmust: 100 % Furmint

www.disznoko.com
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Borkészités

A feltaras eldtt az egyesével szedett aszUszemeket
rozsdamentes acéltartalyokban taroltuk, ezekbdl kulon-
kulon gydjtottuk ossze az eszenciat, a tételeket
demizsonokban téaroltuk, érleltuk. Az aszlUszemek felét
feltards nélkul, erjed6 mustban két napig aztattuk. A
tobbi aszlUszemet finoman tartuk fel, majd az erjedés
végén lév6 friss borban 12 6ran keresztul aztattuk. A
lassU  préselés utan az erjesztés rozsdamentes
acéltartalyban és kis tolgyfahorddékban december elejéig
tartott.

Erlelés

Az eszencidat Uvegdemizsonokban, az aszUbort 225
literes tolgyfahordékban 18 honapon keresztul érleltuk, a
hordok 25%-a Uj, magyar tolgyfahordd volt. A hazasitast
egyharmad mennyiségl eszencidval és friss aszUborral
végeztuk, az érlelés tovabbi 12 honapig folytatddott kis
tolgyfahordékban. 2020 szeptemberében palackoztuk.
1692 palack készult.

Analizis

Alkohol: 9. 5%
Maradék cukor: 277 g/l
Osszes sav: 7.1 g/l

pH: 3.46

Kiszolgalas

Egy pohar aszt V. P. T. S remek alkalom arra, hogy
sodrodjunk az érzésekkel. Kivald izesitdje egy kéksajtnak,
de kisérletezhetunk csokoladéval is. Kitlind desszert
helyett, egy nagyszer( étkezés lezarasaként vagy
szivarral. Kikapcsolédashoz  tokéletes  valasztas. A
legjobban j6I behdtve élvezhetd (11-13°C). Felbontds
utan 2 hétig tarthatjuk hdtében.Mar fogyaszthaté, de
rendkivul hosszU érési potenciallal rendelkezik, legalabb
30 évig érlelhejuk. lgazi gyUjtéknek vald bor.
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