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Az évjarat jellemzai

2019 nagyon es6s vége utan 2020 enyhe és szaraz téllel
kezd6dott, majd majus Vvégéig nagyon szaraz és
meglehetdsen hilvos volt az id6. A nyar esds és
hdvosebb volt az atlagnal, a szdld valamivel késdbb
érett, mint az el6z6 években. A szuret alatt az id§jaras is
paras volt, nagyon szelektiven kellett szuretelni, de ez
lehetdvé tette szamunkra, hogy friss, gyumolcsos szaraz
borokat készitsunk. A hozamok, akarcsak Eurdpdban,
nagyon alacsonyak voltak.

Szofajtak
100% Furmint

Borkészités

A furtoket bogydzas nélkul préseltuk, egy éjszakai
Ulepftés utan acéltartalyban erjesztettuk 16 és 18°C
kozotti hémérsékleten. A tételek korulbelul felében
végeztunk almasavbontast.

Erlelés

A bort rozsdamentes acéltartalyokban 4 hoénapon
keresztul finomseprén érleltuk. 2021 marciusaban 750
ml-es tokaji palackokba toltottuk, uvegdugoéval lezarva.

Sziuret

A Disznok6i ultetvényei kozul harom parcellat - melyet
kifejezetten erre a szaraz borra szantunk - kulon-kulon
szureteltunk és vinifikaltunk. A teljesen érett, egészséges
furtok kézi szuretelése szeptember 16-an kezddédott
(nyugati lejték), majd a déli oldallal folytatédott a hd 23.
és 25. napjan. A sz@l6k szedése és szallitasa kisméretd,
20 kg-os lddak haszndalataval tortént.

www.disznoko.com
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Analizis

Alkohol: 13%
Maradék cukor: 2 g/l
Sav: 5,9 g/l

kiszolgalas

A Diszndkd Tokaji Dry Furmint egy konnyen fogyaszthato
bor, minden alkalomra tokéletes: szomjoltasra egy forro
nyari napon, kisérd konnyl fogasokhoz, nagyszerl egy
grillezds barati estéhez. Kivald aperitif, nagyszer( kisérd
akar konny( sz6sszal készitett halas fogadsok (pl. hering),
a tenger gyumolcseihez (kifejezetten osztrigdhoz vagy
kaviarhoz), de remekul paérosithaté szarnyasokhoz,
vadmadarakhoz és salatdkhoz is.

A Diszn6kd Tokaji Dry Furmintot legjobb hidegen (10°C)
felszolgalni. Felbontas utan érdemes azonnal
elfogyasztani. Igyuk fiatalon, hogy frissessége és
asvanyossaga a legjobban érvényesuljon.

www.disznoko.com



