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Az évjarat jellemzai

2021-ben a sz4816 az atlagosnal joval késébb fakadt, kicsit
kés@bb virdgzott és érett. A junius-julius hdnapok szaraz
melegét viszonylag h(vos augusztus és szeptember
kovette, aminek hatasara er6teljes, friss savakat driztek
meg a szemek. A szaraz borok egyenesek, bar savaik
meglepden magasak, mégis érettek, teltek.

Borkdstolas

Vildgos szalma szinl, zold arnyalattal. Illatdban citrusok,
friss csonthéjas gyumaolcsok, korte aromaira emlékeztetd
jegyekkel. Szajban az élénk friss savakat teltség
ellensulyozza, hosszU lecsengéssel.

Laszld Mészaros - Birtokigazgatd - 2022. marcius

Borkészités

Az egyes teruletek termését kulon, bogydzds nélkul
egész furtosen préseltuk és tartadlyban erjesztettuk. Az
erjedés dltaldban lassu volt, joval hosszabban tartott a
szokdsosnal. A magas savtartalom ellenére
almasavbontédst nem végeztunk.

Erlelés
A kulon  készitett furmint tételeket decemberben

hazasitottuk ossze és a teljes tételt nagy tartalyban,
finom seprén érleltuk februar kozepéig.

Palackozas 2022. marciusaban 750 ml-es ,szaraz tokaji"
palackban Uvegdugd zarassal.

www.disznoko.com
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Uzemi h6mérséklet

A Disznoké Tokaji Dry Furmintot legjobb hidegen (10°C)
felszolgalni. Felbontds utan érdemes azonnal
elfogyasztani. Igyuk fiatalon, hogy frissessége és
asvanyossaga a legjobban érvényesuljon.

kiszolgalas

A Diszndkd Tokaji Dry Furmint egy konnyen fogyaszthato
bor, minden alkalomra tokéletes: szomjoltasra egy forro
nyari napon, kisérd konnyld fogadsokhoz, nagyszerld egy
grillez6s barati estéhez. Kivald aperitif, nagyszer( kisér6
akdr konny( szésszal készitett halas fogasok (pl. hering),
a tenger gyumodlcseihez (kifejezetten osztrigdhoz vagy
kavidrhoz), de remekul parosithaté szarnyasokhoz,
vadmadarakhoz és salatakhoz is.
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