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Az évjarat jellemzai

2022 az eddigi legszarazabb és az egyik legmelegebb
évjaratunk, ahol fiatalabb Uultetvényeink egy része
szenvedett az aszalyos nyarban. Ennek ellenére a kivald
terméhelyeinknek és gondos valogatasnak koszonhetéen
egy korai, szeptember eleji szuret eredményeképpen
friss és szép egyensulyl, ude szaraz fehérborokat
tudtunk késziteni, a télunk megszokott stilusban és
mindségben.

Borkoéstolas
Vildgos szalmasarga szin, zoldes &rnyalattal. Nagyon
ude, gyumolcsds illat  mandulaval, fehér hisd

dszibarackkal, csonthéjasokkal, kortével. Szajban nagyon
friss, hangsulyos savakkal, j6 egyensulyl, kellemes
textlraval. Az utéiz enyhén édes, asvanyos.

Laszl6 Mészaros - Birtokigazgaté - 2023. marcius

Borkészités

Az egyes teruletek termését kulon, bogydzas nélkul,
egész furtosen préseltuk, egy éjszakan at héjon aztattuk,
majd acéltartalyban erjesztettuk,

16-18°C hémérsékleten. Almasavbontds nem tortént.
Erlelés

A kulon készitett furmint tételeket decemberben
hazasitottuk. A teljes tételt nagy tartalyban, finom

seprén 3 hdnapig érleltuk.

2023. marciusaban palackoztuk - 750 ml-es tokaji palack,
uvegdugoval.

www.disznoko.com
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Uzemi h6mérséklet

A Disznoké Tokaji Dry Furmintot legjobb hidegen (10°C)
felszolgalni. Felbontds utan érdemes azonnal
elfogyasztani. Igyuk fiatalon, hogy frissessége és
asvanyossaga a legjobban érvényesuljon.

kiszolgalas

A Diszndkd Tokaji Dry Furmint egy konnyen fogyaszthato
bor, minden alkalomra tokéletes: szomjoltasra egy forro
nyari napon, kisérd konnyld fogadsokhoz, nagyszerld egy
grillez6s barati estéhez. Kivald aperitif, nagyszer( kisér6
akdr konny( szésszal készitett halas fogasok (pl. hering),
a tenger gyumodlcseihez (kifejezetten osztrigdhoz vagy
kavidrhoz), de remekul parosithaté szarnyasokhoz,
vadmadarakhoz és salatakhoz is.

www.disznoko.com



