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"Wan a 2007-es borokban valami atlatsz6, szinte
kristalyos jelleg. Az ahogy minden tokéletesen 6sszejott,
mint a vitorldzd repulé a tiszta, kék égen. Kifinomult,
elegans gyumaolcsos évjarat."

Laszl6 Mészaros

Az évjarat jellemzoi

Egyedulallo, elézmény nélkuli évjarat: igen forré és
szaraz, de a szureti id8szakban sok esdvel. A tudlérett és
botritisszel fedett furtokon jelentds mennyiségl botritisz
telepedett meg. Korai rugyfakadds, viragzas és érés, a
szuret ideje alatt esdvel, ami rengeteg botritiszt hozott,
és ami ifgy meg tudott telepedni a tokéletesen érett
sz6l6n.  Ez  csoddlatosan  krémes  aszUszemeket
eredményezett. A Dborok komplexek és elegansak,
kellemes struktlraval és buja izekkel.

Borkodstolas

Sotét aranyszin, kifinomultsdg és elegancia az orrban:
karamell, zold tea, gy6gynovényes aromak, vadviragmez,
kandfrozott gyumolcsok. A korty kiemelkedéen gazdag,
karamelles, mézes Iizjegyekkel, és megdobbentben
krémes. Nagyon tiszta. az utdiz gyégynovénybdl készult
tedra, cukorkara, finoman érlelt konyakra és tejeskavéra
emlékeztet.

Szo6fajtak
Furmint 100%

www.disznoko.com
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Borkészités

Minden szureti nap Vvégén az egyesével szedett
aszUszemeket rozsdamentes acéltartalyban gydjtottuk
0ssze és azokat oktéber végéig igy taroltuk. Az eszencia
az aszUszemek sajat sUlya &ltal kipréselt, szabadon
kicsepegett leve. Az aszuszemek tokéletes
koncentraltsaga mellett aranyaiban is tobb eszenciank
volt mint altaldban lenni szokott, mely az aszlszemek
konnyed, bititiszes karakterének koszonhet§. Ezt a
hihetetlenlUl gazdag nektart ezt kovetéen 50 literes
demizsonokba toltottuk.

Erlelés

Az eszencia egyenkénti tételeit hozzaadott éleszté vagy
kén nélkul, demizsonokban taroltuk a pincénkben. Csak
mikro-erjedés ment végbe a nektar legfelsé rétegében
(mely 1% alkoholtartalmat eredményezett) és az érlelés
cask még tovabb finomitotta az eredetileg is nagyon
intenziv, gyumalcsos aromait. az érlelés 2011 janudérjaig
tartott, amikor a kulonboz6 tételeket egy tartalyban
hazasitottuk. Csak a legjobb furmint tételeket
valasztottuk ki a 2007-es eszencia megalkotasakor.

2011 dprilisaban palackoztuk osszesen 920 palackkal.

Szuret

Az els6 aszU szelekcié szeptember 4-én kezdédott a
furmint szemeken, és szeptember 24-ig tartott. Kulonos
hogy az els6 zéta aszlUszem szelekcié cask ezutan jott.
Rengeteg gyonyorld  aszUszemunk  volt, intenziv
botritisszel ami az aszUszemek husat konnyed, krémes
pasztava alakitotta at. 3 fazisban valogattuk a furmint
aszUszemeket, a masodik szeptember 26 és és oktdber
10 kozott tortént, az utolsé pedig oktéber 13 és 18
kozott. Az aszUszuret a harslevelll aszUszemekkel
végz6dott oktéber 21-én. A zéta és a harsleveld
sz@l6fajtdk  mind mennyiségben mind mindségben
jelentések voltak.

www.disznoko.com
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Analizis

Alhohol: 1T %

Maradék cukor: 681 g/
Sav: 10.7 g/l

kiszolgalas

Az eszencia egyedulalléan gazdag és koncentrdlt, az
évjarat lenyomata, melyben tokéletesen érzékelhetd az
aszUszemek karaktere. Egy korty bel6le olyan, mint egy
utazas ismeretlen tajakra. 15 fokon  javasolt
fogyasztasra. Magas cukortartalmanak koszonhet6en
felbontas utan is évekig eltarthat6 hitében.
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