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Az évjarat jellemzo6i

Hideg tél utdan a meleg, tavaszias idd koran érkezett,
amit hdvos és es6s majus, forrd junius és meglehetdsen
valtozékony julius és augusztus kovetett. Korai érésd volt
az évjarat. Az @szi id6jaras kedvezett a sz6I6
botritiszesedésének: a meleg, csapadékos szeptembert
nagyon meleg vénasszonyok nyara kovette oktéberben.
e béséges, tokéletesen aszUsodott sz816t
eredményezett.

A gazdagon botritizalt furtoket és furtrészeket oktdber
21. és november 13. kozott valogattuk.

Borkoéstolas

Mély aranysarga szin. Intenziv, gyumolcsos illat, kajszi,
nektarin és citrusos aromakkal. Szajban gazdag,
roppands savak és friss gyumolcsiz. Nyulank, vertikalis
szerkezetl, mégis kitolti a szajat, ize hosszan megmarad.
(2022 &prilis)

Sz6fajtak
91% Furmint, 9% Harslevel(]

Borkészités
Az egész furtok kétharmadat bogy6zas nélkul préseltuk,
mig a legkoncentraltabb furtoket bogyodztuk, majd
préselés el6tt rovid ideig héjon aztattuk. Acéltartalyban
erjesztettuk.

Erlelés

A bort 6 hdnapon keresztul érleltuk 4-6 éves, 225 literes
tolgyfahordékban, hagyomanyos Tokaji pincében. 2020
majusaban hazasitottuk, az érlelés acéltartdlyban
folytatédott. 2022 aprilisaban palackoztuk.

www.disznoko.com
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Analizis

Alkohol: 13,5%
Maradék cukor: 130 g/l
Osszes sav: 6,7 g/l

kiszolgalas

Tokéletes aperitif onmagaban vagy falatkdkkal, jol
behlitve egy nyari estén a teraszon uldogélve.
Nagyszerlen parosithaté olyan csemegékhez, mint
sonkdk, olivabogyd, szaritott paradicsom, pdastétomok.
Foételek  kozul tenger gyumolcseihez, halakhoz,
csirkékhez és enyhén fliszerezett étekhez, kecskesajthoz
és gyumolcs alapl desszertekhez passzol leginkabb.
Igyuk fiatalon, a palackozast kovetd 5 éven belul.

A Tokaji Késdi Szuret legjobban jélI behltve (11- 13°C)
élvezhetd. Felbontas utan hltében tartva 2 héten belul
fogyasszuk el

www.disznoko.com



