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Az évjarat jellemzo6i

2017-es év gazdag borokat és j6 mennyiséget hozott,
ami a  valtozékony és  szélsdséges  iddjarasi
korulményeknek kitett tenyészid6szak utan igazan
kellemes meglepetést volt. Nagyon hideg januar, enyhe
tavaszel§, majd ismét lehdlés utdn a nyari iddjaras
nagyon valtozékony volt, a szaraz, forré iddszakokat,
gyakran kovették heves zaporok. A sz6ld a szokdasosnal
kordbban érett, a botritisz a mar teljesen érett bogydkon
telepedett meg és intenziven fejl6édott, botritisszel
vastagon atszdtt, krémes osszetételd és gyonyord
aromakkal rendelkezé sz6l6t adva.

D[SZNO Borkoéstolas
A Wy Halvany aranysarga szin. Nagyon intenziv virdgos illat,
OK;,}L'GEEESKIO friss, de komplex aromak citrusos jegyekkel, nektarinnal.

1 A korty gazdag, de konnyed és friss kandirozott citromos,
2017 fliszeres fzekkel, mandarinnal. Kozepesen édes, friss
savakkal egyensulyozva. Nagyon kellemes és harmonikus
bor.

Szo6fajtak
100 % Sargamuskotaly

Borkészités

A bogyodnként valogatott szemeket erjed6 mustba tettuk,
aztattuk, majd préseltuk. Az igy kinyert igen gazdag levet
fokozatosan az oktdber 3-i szuretbdl szarmazd musthoz
adagoltuk annak erjedése kozben. Az erjedés Kkicsi,
rozsdamentes acéltartalyokban tortént.

Erlelés
A bort egy évig rozsdamentes acéltartdlyokban érleltuk
2019 marciusaban palackoztuk.

www.disznoko.com
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Szuret

1) Nagyon aprolékosan, szemenként szureteltuk a
gazdag, botritiszesedett sz@I6t szeptember 20 és 30
kozott.

2) A Dbotritisszel intenziven belepett fuartoket és
furtrészeket oktéber 3-an valogattuk ki.

Analizis

Alkohol:12 %
Maradék cukor: 106 g/l
Sav: 8,38 g/I

kiszolgalas

Tokéletes aperitif onmagdban vagy falatkdkkal, jol
behltve egy nyari estén a teraszon uldogélve.
Nagyszerlen parosithaté olyan csemegékhez, mint
sonkak, olfvabogyd, szaritott paradicsom, pastétomok.
Féételek  kozul  tenger gyumolcseihez, halakhoz,
csirkékhez és enyhén fliszerezett étekhez, kecskesajthoz
és gyumolcs alapu desszertekhez passzol leginkabb.

Igyuk fiatalon, a palackozast kovetd 5 éven belul.

A Tokaji Késdi Szuret legjobban jol beh(ltve (11- 13°C)
élvezhetd. Felbontas utan hitében tartva 2 héten belul
fogyasszuk el.
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