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Az évjarat jellemzo6i

A 2018-as év az altalunk tapasztalt legforrobb és
legkordbbi érést hozd évjarat volt. A viragzas majus 14-
én kezdddott, amire Tokajban eddig nem volt példa. A
nyar forré volt és szaraz, viszont nagyobb héhullamoktol
mentes. A sz6l6 technolégiai érettsége az utébbi tiz év
atlaganal 5 héttel kordbban volt. A meleg és a korai érés
ellenére a sz3818 megdrizte savtartalmat. Kivald min6séqgl
aszUborok évjarata, hiszen rendkivll koncentralt,
alacsony nedvességtartalmda, toppedt bogydkat
valogathattunk.

Borkdstolas

Arany szin. Nagyon intenziv illat, viragos és fliszeres
jegyek keverednek fehér gyumolcsos friss muskotalyra
jellemzd aromakkal. A korty gazdag, buja és kerek,
tropusi gyumolcsos jegyekkel, sok flszerességgel a
végeén.

Laszlé Mészaros - Birtokigazgatd - 2022 februar

Borkészités

A elsé vélogatds sordn szedett furtoket egészben
(bogy6zas nélkul) préseltik, mfg a masodik menetben
szuretelt sz6l6t bogydzas utan rovid ideig dztattuk. Az
erjedés mindkét tételnél kicsi, rozsdamentes
acéltartdlyokban tortént, melyeket az erjedés veégeén
0sszehdazasitottunk.

Erlelés

A bort masfél évig rozsdamentes acéltartalyokban
érleltuk, majd 2020 juliusaban palackoztuk.

www.disznoko.com
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Uzemi hémérséklet

A Diszn6k6é késbi szuretelés( Sargamuskotaly bora
legjobban j6élI behltve (11- 13°C) élvezhet6. Felbontés
utan hitében tartva 2 héten belul fogyasszuk el.

kiszolgalas

Tokéletes aperitif onmagaban vagy falatkdkkal, jol
behlitve egy nyari estén a teraszon uldogélve.
Nagyszerlen parosithaté olyan csemegékhez, mint
sonkdk, olivabogyd, szaritott paradicsom, pdastétomok.
Foételek  kozul tenger gyumolcseihez, halakhoz,
csirkékhez és enyhén fliszerezett étekhez, kecskesajthoz
és gyumolcs alapl desszertekhez passzol leginkabb.
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