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Az évjarat jellemzo6i

Minden idd8k egyik legforrobb és legszarazabb
tenyészidészaka volt Tokaj-Hegyaljdn és nagyon korai
szuretet hozott. A szeptemberi szedések eredményeként
friss és gyumolcs-vezérelt szaraz borokat, csodalatosan
gazdag, telt és izes aszUszemeket kaptunk. Oktobertél az
id8 esd@sebbre fordulasaval az intenziv botritiszesedés
rengeteg, tokéletesen kiegyensulyozott késéi szuretelésy
bor alapanyagot és lagyabb, de aromas aszlUszemeket
eredményezett

Borkodstolas

(2020 februar)

Arany szin(. lllatdban meglep6, élesztds és "rancio"
aromak dié és alma jegyekkel. Szajba véve markans
savtartalom mutatja magat, némi cseres felhanggal.
Széles texturdju bor, hosszu, sos utbdizzel.

Szofajtak

Furmint 100%

A szamorodni egy egyedulalld karakterd bor, mely az
élesztéhartya frissességét az oxidativ érlelés un. ,rancio"
jegyeivel 6tvozi - mindezt egy késdi szuretelésd sz6I16bdl.

Borkészités

A teljes érésben szedett, olykor tulérett bogydkat is
tartalmazo furtok és furtrészek betakaritdsa szeptember
végén tortént. Erjedés utdn nem teljesen teli kis
tolgyfahordékban, kénmentesen érleltuk 30 hénapon &t.
A bor feluletén megjelené élesztéhartya védelmet
biztositott az erdsebb oxidacié ellen és megtartotta
eredeti  frisseségét. 2018 marciusaban a teljes
mennyiségh6l 5 hordé kivalasztasra kerult, ezek
tartalmdat 2018 majusaban letoltottuk, fgy 0sszesen 2256
darab 500ml-es palackot kaptunk. A masodik
palackozasig a fennmaradd rész horddéban tovabb
érlel6dott.
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Analizis
Alkohol:13,77 %
maradék cukor:1 g/l
Savtartalom:5,9 g/l

kiszolgalas

A Diszn6kd Tokaji Szdraz Szamorodni csodalatos friss
vagy porkolt dioval, aperitifként, valamint erdlevessel,
kulonbozd ragukkal és porkoltekkel, fustolt husokkal,
gombakkal. Elég tartalmas ahhoz, hogy a kifejezetten
nehéz ételeket (pl. sertéscsulok) is kisérje Az érett,
kemény sajtok (Comté, Cheddar) idedlis tarsa. Igyuk az
évjaratot kovetd 10-15 éven belul

Idealis fogyasztasi hémérséklet 11-13 °C, a palack
bontdsa utan hdtében tarolva még legaldbb két hétig
friss marad.
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