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Az évjarat jellemzo6i

2017-es év gazdag borokat és j6 mennyiséget hozott,
ami a  valtozékony és  szélsdséges  iddjarasi
korulményeknek kitett tenyészid6szak utan igazan
kellemes meglepetést volt. Nagyon hideg januar, enyhe
tavaszel§, majd ismét lehdlés utdn a nyari iddjaras
nagyon valtozékony volt, a szaraz, forré iddszakokat,
gyakran kovették heves zaporok. A sz6ld a szokdasosnal
kordbban érett, a botritisz a mar teljesen érett bogyokon
telepedett meg és intenziven fejl6édott, botritisszel
vastagon atszdtt, krémes osszetételd és gyonyord
aromakkal rendelkezé sz6l6t adva.

Borkoéstolas
Ragyogd arany szinl. Intenziv virdgos és trépusi
gyumolcsos illatjegyek, mangodval, kandfrozott

naranccsal, fszerekkel. A szdjban gazdag, meglehetésen
széles, de jol kiegyensulyozott, friss savakkal, integralt
édességgel.

(2020. junius)

Szo6fajtak
27 % Furmint, 73 % Zéta

Borkészités
A furtok 60% -at bogydztuk, majd néhany 6ran keresztul
dztattuk a préselés el6tt. A tobbi furtot egészben
préseltuk, az egészet rozsdamentes acéltartalyokban
erjesztettuk.

Erlelés

A borokat tételenként 9 hdonapon keresztul érleltik 225
literes tolgyfahorddéban, hagyomanyos tokaji foldalatti
pincében. Majd o0sszehdzasitottuk, amelyet még 1 év

tartélyos érlelés kovetett. 2019 majusaban palackoztuk.
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Szuret

Az intenziven botritiszesedett furtoket tobb fazisban,
oktéber 2. és 28. kozott valogattuk.

Analizis

Alkohol: 13,5 %
Maradék cukor: 121 g/l
Osszes sav: 8,1 g/l

kiszolgalas

Kivalo aperitif, tokéletes tarsa a libamajnak. Remekul illik
a tejszines martdssal és citrommal készitett tengeri
halételekhez, kacsahoz, gyumolcsokhoz, a nem tul édes
desszertekhez, kulonféle sajtokhoz. Fogyasztasra kész a
palackozastél  kezdve, de a horddés érlelésnek
koszonhetdéen a kovetkezd 10-15 évben meég fejlddik,
komplexebbé valik.

A teljes élvezethez behUltve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontas
utan két hétig tarthatd hdtében.
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