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Az évjarat jellemzo6i

A 2018-as év az altalunk tapasztalt legforrobb és
legkorabbi érést hozé évjarat volt. A viragzas majus 14-
én kezdddott, amire Tokajban eddig nem volt példa. A
nyar forré volt és szaraz, viszont nagyobb héhullamoktol
mentes. A sz6l6 technolégiai érettsége az utébbi tiz év
atlaganal 5 héttel kordbban volt. A meleg és a korai érés
ellenére a sz3818 megdrizte savtartalmat. Kivald min6séqgl
aszUborok évjarata, hiszen rendkivul koncentralt,
alacsony nedvességtartalmu, toppedt bogyodkat
valogathattunk.

Az aszUszemeket egyesével, augusztus 22. és oktdber
31. kozott, 3 menetben szureteltik. Az aszlUszemek
nagyon gazdagok, botritisszel finoman atszdttek, teljesen
toppedtek voltak. A borkészitésig, oktober 25-ig
acélkddakban taroltuk.

Borkdstolas

Ragyogd arany szin. Illatdban érett korte, mandarin, méz
aromai. Szajban gazdag, flszeres jegyekkel, friss, kerek
savakkal teli, intenziv, harmonikus.
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: Szofajtak
TO&E}%&QESZU Aszlszemek: 50% Furmint, 50% Zéta,
2018 Alapbor: 50% Furmint, 50% Harsleveld
- = Borkészités

Az aszUszemek legnagyobb  részét kiméletesen

Ll o s - 7 . . 2 % z .
&‘” @sszezlztuk, imad 128@raig. hisjalsgztatiuk. A tahbi
R e — aszlUszemet - kb. 15% - 0sszezUzas nélkul erjed6

mustban 60 O6raig aztattuk, korfejtéssel kiegészitve a
feltarast. A lassU préselés utan az erjedés rozsdamentes
acéltartalyokban december elejéig tartott.
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Erlelés
A  bort két évig érleltik 225 literes, tobbéves
tolgyfahordokban. 2021 oktéberében palackoztuk.

Analizis

Alkohol: 12.6%
Maradékcukor: 164 g/l
Osszes sav: 7.2 g/l

kiszolgalas

Fogyaszthaté oOnmagaban desszert helyett, étkezés
végén, vagy jo behltve frissitd aperitifként, falatkakkal,
pastétomokkal, libamajjal. Kivaléan mulkodik ételek
széles valasztékaval: szarnyasokkal, tejszines martassal
készult fehér husokkal, gomba- vagy tenger gyumolcsei
rizottoval, kelet-dzsiai, kissé fliszeres ételekkel (pl. thai
zoldcurrys csirke). A fiatalabb, nem tal sés kék sajtokkal,
egyszerlien  gyumolcsokkel  (barack, korte  vagy
gyumolcssalatdk) vagy gyumolcs alapl desszertekkel
(példaul barack torta, gyumolcstorta, mandarin szorbet).
Mar élvezhetd, de jelentds érlelési potenciallal bir
(legaldbb 20 év). Legjobban j6l behltve érdemes
fogyasztani (11- 13°C). Felbontds utan hitében tartva
legaldbb két hétig megdrzi frissességeét.
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