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Az évjarat jellemzo6i

Minden idd8k egyik legforrobb és legszarazabb
tenyészidészaka volt Tokaj-Hegyaljdn és nagyon korai
szuretet hozott. A szeptemberi szedések eredményeként
friss és gyumolcs-vezérelt szaraz borokat, csodalatosan
gazdag, telt és izes aszUszemeket kaptunk. Oktobertél az
id8 esd@sebbre fordulasaval az intenziv botritiszesedés
rengeteg, tokéletesen kiegyensulyozott késéi szuretelésy
bor alapanyagot és lagyabb, de aromas aszlUszemeket
eredményezett.

Borkodstolas

Arany szinl. Nagyon finom illatok: viragos-vegetdlis
jegyekkel (trépusi fa, szantdlfa), vanflia, fldszerek.
Szdjban kerek, integralt savakkal, friss csonthéjas
izekkel. Nagyon kellemes és kiegyensulyozott, még
nagyon fiatal, de teljes mértékben élvezetes.

(2018 julius)

Szo6fajtak
aszuszemek: 56 % Furmint, 44 % Harslevell
alapbor: 50 % Furmint, 50 % Harslevell
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TOKAJI ASZU Az aszuszeme/ke/t finoman “megzuztu/k, m?Jd flr|ss b/orban
6 PUTTONYOS aztatiuk 12 -o6ran keresztul. Hosszu préselés utan az
erjedés rozsdamentes acéltartalyokban zajlott december
kozepéig.
Erlelés

A bort 2 éven at 225 literes tolgyfahordokban érleltuk,
melyek 25%-a Uj fa volt. 2018 majusaban palackoztuk.
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Szuret

Az 5 puttonyoshoz hasznalt aszUbogyok tobbségét a
szuret masodik felében, oktéber kozepétdl november 12-
ig valogattuk. A furmintbdél ez mar az aszUbogydk
masodik vagy harmadik generacidja volt, a harslevellnél
az els§. A szemenként szedett aszUszemeket
rozsdamentes acélkadakba tettuk, megvarva az alapbor
elkészultét. Ebben a tobb hétig tarté idészakban tudtuk
kinyerni az eszenciat.

Analizis

Alkohol : 11.6 %
Maradek cukor: 160 g/l
Osszes sav: 6,95 g/l

kiszolgalas
Az élénk savakkal egyensulyba lévé édességgel a Sarga
Borhdz Tokaji AszU 6 puttonyos sokkal tobb, mint egy
egyszer( desszertbor. Ihatja O0nmagaban, vagy ételek
meglepben széles valasztékaval, pl. libamaj, fehér hlsok
tejszines martassal, narancsos-afonyas szarnyasételek,
mandulds 6zsult. Remek tarsa a halaknak, mint példaul a
paprikaban pacolt fustolt lazac, a tenger gyumolcseinek
TOKAJI ASZU és az enyhén flszeres, kelet-azsiai ételeknek. Kivald
6 PUTTONYOS érett so6s kemény- vagy kéksajtokkal, mint példaul a
Roquefort. Fogyassza egyszerden gyumaolcsokkel
(sargabarack, korte vagy gyumolcssalatak) vagy
gyumolcs alapl desszertekkel (példaul sargabarack
torta). Kiegészitheti a klasszikusokat, mint a mogyoros
sutemény, a creme brllée, a tiramisu. Mar élvezhetd, de
jelent@s érlelési potenciallal rendelkezik (legalabb 30 év).
Ha a legtobbet szeretné kihozni belble, szervirozza
hidegen (11-13 ° C). A bor a palack felbontdsa utan még
legalabb hétig megdrzi frissességét a hdtdszekrényben.
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