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Az évjarat jellemzo6i

A 2018-as év az altalunk tapasztalt legforrobb és
legkorabbi érést hozé évjarat volt. A viragzas majus 14-
én kezdddott, amire Tokajban eddig nem volt példa. A
nyar forré volt és szaraz, viszont nagyobb héhullamoktol
mentes. A sz6l6 technolégiai érettsége az utébbi tiz év
atlaganal 5 héttel kordbban volt. A meleg és a korai érés
ellenére a sz6l6 megbrizte savtartalmat: a szdraz
fehérborainkat frissesség és j6 savgerinc jellemzik.

Sz6fajtak
100% Furmint

Borkészités

A furtok 90%-at bogydztuk, majd préselés eldtt rovid
ideig d&ztattuk, a fennmaradd furtoket egészben
préseltuk. Acéltartalyban erjesztettuk.

Erlelés
A bort 6 hénapig érleltuk acéltartalyban, részben régebbi
tolgyfahorddkban. 2020 febudarjdban palackoztuk.

Sziiret

A gazdag, Dbotritiszesedett, toppedt furtoket vagy
furtrészeket oktébert 10 és November 7 kozott,
gondosan valogatva szureteltuk.
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Analizis

Alkohol: 12.91%
Maradék cukor: 94 g/l
Osszes sav: 5.89 g/l

kiszolgalas

Kivald aperitif. Tokéletes parositas libamajhoz. Szintén
kitin6  kisér6je tejszines-citromos szdszos tengeri
fogasoknak, gyumolccsel készult kacsanak és nem tdl
édes desszerteknek, gyumaolcsoknek, sajtoknak.
Palackozas utdn azonnal fogyaszthaté. A hordds
érlelésnek koszonhetéen a kovetkezé 10-15 évben
komplexebb, gazdagabb lesz.

A teljes élvezethez behltve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontés
utan két hétig tarthatd hdtében.
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