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Az évjarat jellemzo6i

2018 az altalunk ismert legmelegebb évjarat volt,
nagyon korai éréssel. A viragzas majus 14-én kezdédott,
amelyet Tokajban a legkorabbi datumként jegyeznek. A
nyar meleg volt és szaraz, de nagyobb kanikukaktol
mentes. Az érés az elmult tiz év atlaganal j6 othéttel
korabban érkezett. A meleg és a korai érés ellenére
azonban meg tudtuk O&rizni a sz6l6 savtartalmat. A
nemesrothadas a széldinkben a szokdsosnal még inkabb
toppedtebb, szarazabb 4llagl szemeket eredményezett.

Szofajtak
100% Harslevel(

Borkészités

A szO6I6t bogyobztuk, majd néhany 6ras dztatast kovetden
préseltuk. Az erjesztés rozsdamentes acéltartalyokban
tortént.

Erlelés
Rozsdamentes acéltartdlyokban, fa jelenléte nélkul
érleltuk, 2019 juniusadban palackoztuk.

Szuret

A tulérett, kissé botritiszesedett, tobbnyire toppedt
furtoket szeptember 20 és november 7 kozott, harom
alkalommal gondosan valogatva szureteltuk.

www.disznoko.com
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Analizis

Alkohol: 13%
Maradék cukor: 90 g/l
Osszes sav: 6.9 g/l

kiszolgalas

Kivald aperitif. Tokéletes parositas libamajhoz. Szintén
kitin6  kisér6je tejszines-citromos szdszos tengeri
fogasoknak, gyumolccsel készult kacsanak és nem tdl
édes desszerteknek, gyumaolcsoknek, sajtoknak.
Palackozas utdn azonnal fogyaszthaté. A hordds
érlelésnek koszonhetéen a kovetkezé 10-15 évben
komplexebb, gazdagabb lesz.

A teljes élvezethez behltve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontés
utan két hétig tarthatd hdtében.
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