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L vd
Sargamuskotaly
2017
Az évjarat jellemzo6i
2017-es év gazdag borokat és j6 mennyiséget hozott,
ami a  valtozékony és  szélsdséges  iddjarasi
korulményeknek kitett tenyészid6szak utan igazan
kellemes meglepetést volt. Nagyon hideg januar, enyhe
tavaszel§, majd ismét lehdlés utdn a nyari iddjaras
nagyon valtozékony volt, a szaraz, forré iddszakokat,
gyakran kovették heves zaporok. A sz6ld a szokdasosnal
kordbban érett, a botritisz a mar teljesen érett bogydkon
telepedett meg és intenziven fejl6édott, botritisszel
vastagon atszdtt, krémes osszetételd és gyonyord
aromakkal rendelkezé sz6l6t adva.

Borkdstolas

Vildgos aranyszin zoldes reflexekkel. Intenziv aromak
gyumolcsos jegyekkel, friss sz6l6, flszerek. A korty
konnyU, tiszta és egyensulyos, visszafogottan édes,
hosszU.

(2019 junius)

Sz6fajtak
100% Sargamuskotaly

Borkészités
Egész  furtés  préselést  kovetéen  rozsdamentes
acéltartalyban erjesztettuk.

Erlelés
6 hdénapig rozsdamentes acéltartalyban érleltuk. 2018
majusaban palackoztuk.

Szuret

A tulérett és botritiszesedett furtoket vagy furtrészeket
oktdber 3-an, gondosan valogatva szureteltuk.
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Analizis

Alkohol: 12 %
Maradékcukor: 60 g/l
Osszes sav: 7,26 g/l

kiszolgalas

Kivald aperitif. Tokéletes parositas libamajhoz. Szintén
kitin6  kisér6je tejszines-citromos szdszos tengeri
fogasoknak, gyumolccsel készult kacsanak és nem tdl
édes desszerteknek, gyumolcsoknek, sajtoknak.
Palackozas utdn azonnal fogyaszthaté. A hordds
érlelésnek koszonhetéen a kovetkezé 10-15 évben
komplexebb, gazdagabb lesz.

A teljes élvezethez behltve kinaljuk, 11-13°C-on. Bontés
utan két hétig tarthatd hdtében.
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